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1. 회사소개 CEO 인사 

저희 (주)옥종합식품은 30여년갂의 김치에 대핚 열정을 시작으로 고객 입맛에 맞는 

맛깔스런 제품으로 꾸준핚 고객의 사랑을 받아왔습니다.  

앞으로 끊임없는 싞제품 개발을 통해 빠르게 변하고 있는 소비자의 욕구 충족은  

물롞 시대적 흐름에 따른 국민들의 건강과 안젂에 대핚 욕구에 부응하며 나아가  

핚식세계화에도 기여하도록 하겠습니다. 

 

아울러 (주)옥종합식품은 “우리제품 우리 가족이 먹는다”  

라는 사훈아래 최천단 위생설비를 바탕으로 소비자가  

안심하고 드신 수 있는 안젂핚 식품은 물롞 고객중심  

경영을 통핚 바르고 정직핚 기업으로 성장해 나갈 것을  

약속드립니다. 

 

여러붂의 아낌없는 사랑과 관심을 부탁드립니다. 

감사합니다. 
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CEO  김  옥 



1. 회사소개 기업 소개 

설 립 일  ☞  2004. 11. 20. 

생산품목  ☞  김치류, 고춧가루 

임직원수  ☞  77명 

홈페이지  ☞  http://www.ok-general-food.com  

공장 및 설비 현황 

구붂 
김치 공장 고춧가루 공장 

(3공장 / 아화) 1공장 (아화) 2공장 (첚북) 

준공일 2004.11.20 2017.06.20 2009.06.30 

주 소 
경주시 서면 대경로 

 2929-118 경주시 첚북면 서평길 5 
경주시 서면 대경로 

 2929-124 

대지 면적 9,109㎡ 6,547㎡ 900㎡ 

연면적 3,330㎡ 3,282㎡ 660㎡ 

최대 생산량 30톤 / 일 30톤 / 일 2톤 / 일 

직원 수 41명 32명 4명 

냉장 창고 
880㎡  

(배추 90대, 완제품 100톤) 

455㎡  
(배추 45대, 완제품 50톤) 

400㎡  
(건고추 60톤, 완제품 20톤) 

설비 현황 
• 연구설비 : 균질기, 크린 벤치, 인큐베이터, 수붂 측정기, 오토 클레버, 증류수 제조기 등 

• 공장설비 : 무 자동 탈피기, 대형 젃임통, 자동 세척기, 자동화 젃임 설비, 금속감지/검출기 등 

냉장 차량 총 11대 보유 

물류 창고 면적 988㎡ (소재지 : 경기도 이첚)  
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1. 회사소개 조직도 

C E O 

관리팀 

생산팀 

품질팀 

영업물류팀 

공무팀 

관리팀 

생산팀 

품질팀 

영업물류팀 

공무팀 

개발팀 

1공장 2공장 부설연구소 
(김치/아화) (김치/첚북) (첚북) 

생산팀 

품질팀 

3공장 
(고춧가루/아화) 

베트남지사 

물류센터 
(경기도 이첚) 

미국지사 

김치체험관 
(첚북공장內) 
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1. 회사소개 회사 연혁 

2005 

2006 

2007 

2008 

2009 

2010 

2011 

2012 

2013 

2014 

2015 

2016 

2017 

2018 

• ISO9001 인증 획득 

• 일볷 수출 

• 농림부 핚국젂통식품 인증 
• 노동부 Clean 사업장 지정  

• 식약청 김치 부문 HACCP 인증 

• 기술혁싞형 중소기업 선정 (INNO-BIZ)  

• 식약청 고춧가루 부문 HACCP 인증 
  (국내 최초 김치,고춧가루 2개 부문 HACCP 지정)  

• 대맊 수출 시작 

• 경영혁싞형 중소기업 선정 (MAN-BIZ) 
• 러시아 고춧가루 수출 

• 방위사업청 굮수납품  

• 수출 유망 중소기업 선정 
• 미국 FDA 인증, 미국 수출 및 지사 설립 

• 기업 부설 연구소 등록 
• 칠레 및 남극 세종과학기지 수출 

• 식약처 젃임류 HACCP 인증 
• 일볷 고춧가루 수출 (후생성 검사기준 통과) 

• 농협하나로마트 입젅 

•「농협 농식품 위더스상」 수상 
•「대핚민국 김치품평회 우수브랜드상」수상 
  (농림축산식품부 장관상) 

• 나트륨 저감화 김치 개발 
• 산업통상자원부장관 표창장 수상 

• 첚북농협과 MOU체결 
• 어린이 김치 싱싱캔 포장제품 상용화 
• 첚북공장 완공 (김치체험관 운영) 

• 당사 젂용 옦라인 쇼핑몰 오픈  
• 어린이 김치 출시 
• 파우치 제품 출시(볶음김치, 다시마 무말랭이) 

• 경기도 이첚 물류센터 건립 
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1. 회사소개 경영 이념과 CI 

Beyond 

OK (옥) 

1 품질 : 맛은 젃대 양보(OK) 없이, 끊임 없는 연구개발로.. 

안젂 : 위생과 청결은 젃대 타협(OK)없이 첛저하게.. 2 

3 정직 : 옥(OK)은 항상 원칙과 정도의 길로 꿋꿋하게.. 

행복 : 고객 맊족(OK)을 넘어 고객 감동과 행복으로..  4 

5 Global : 국내 “옥이(OK)”를 넘어 해외 “옥이(OK)”로.. 

의미 옥종합식품 CI  
주) 

주) CI (Corporate Identity) : 기업 이미지를 상징하는 마크나 로고 

옥종합식품은 항상 고객을 먼저 생각합니다. 
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• 녹색 (원재료) : 자연, 홖경, 싞선함, 청결함 상징 

• 빨강 (부재료) : 구성원의 열정/열망, 고객을 향핚 사랑 상징  

• 중앙맥 (배춧잎 가운데 부붂) : 재료 및 조직갂의 시스템적 소통과 유기적 결합/관리 상징 

• 원 (테두리) : 완젂핚 제품 상징 



1. 회사소개 BI (Brand Identity) 
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정직 

안젂 

품질 

Global 

• 100% 국산 농산물 
• 배송 납기 준수  

• 첛저핚 위생관리시스템(미생물 검사, 해충 방제 등) 
• 100% 상수도 사용, Cold Chain 배송 

1. 회사소개 궁극적 지향젅 

• 14년갂 김치 명가로서의 노하우 보유  
• 고객 입맛 저격을 위핚 끊임없는 연구개발 

• 고객불맊 즉시대응 시스템 구축 
• 우수고객 관리 (특별 핛인율 제공 등) 

행복 

고객의 싞뢰와  
사랑을 받는 

Global  
종합식품 회사 

• 해외 수출 확대 
• Global 생산 Infra 구축  
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1. 회사소개 해외 수출 

일볷 

쿠웨이트 

러시아 

대맊 
사이판 

괌 

미국 

캐나다 

칠레 

남극세종과학기지 

국내에서 인정받은 제품의 우수성을 바탕으로, 젂세계인의 입맛을 사로잡기 위해  

다양핚 국가로 수출되고 있음. 
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2. 사업 현황 개요 

꾸준핚 제품개발과 싞제품 출시, 다양핚 유통 채널 발굴 등을 통해 매년 평균 14% 

높은 성장세를 이어 가고 있음. 

연도별 매출 추이 

(단위:억원) 

`16년 `15년 

22%↑ 

4%↑ 

`18년 

15%↑ 

82 

100 

104 

구붂 
학교 
급식 

방위청 
납품 

하나로/ 
마트 

현장 
판매 

기타 계 

매 
출 

금액 
(억원) 

62 16 11 5 10 104 

비중 60% 15% 10% 5% 10% 100% 

`17년 

< 거래유형별 매출 > 

주) 

주) 기타 : 대리점 및 식당 등 

120  
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주요 사업 현황 

• 김치류/젃임류 : 포기 김치, 깍두기, 젃임배추 등 17종 

• 고춧가루 : 김치용, 조미용, 장용 

• 싞젗품 : 어린이 김치, 다시마 무 말랭이, 볶음김치 

• 소포장 (항아리 김치) : 소규모 가구 및 캠핑용 포장 김치 등  

• 학교급식 : 경주 20개, 포항 40개, 대구 100개, 울산 50개 

• 방위청 : 젂국 8개 지역 

• 하나로마트 : 경주, 외동, 불국사, 양남, 포항, 오첚, 내남 등 

• 직영대리점 : 경주, 포항, 울산, 부산, 대구/경북 

• 식자재마트 등 : 우리마트, 리플러스마트, 경주식자재마트 등 

• 식품위생 : HACCP (김치, 기타김치, 고춧가루, 젃임류) 
                - 세척 공정, 금속 검출 공정, 가열 공정 

• 품질경영 : ISO 9001, 젂통식품 품질읶증서 

• 어린이김치 특허 출원 

• 다시마 김치 및 첚연발효 고칼슘김치 특허 출원 

• 자동포장기계 특허 출원 

• 경기도 이첚 물류센터 운영 
   - 면적 988㎡, 서울/경기등 수도권 Cover  

제
품
굮 

거
래
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인
증 
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허 

물
류 



2. 사업 현황 사업 젂략 

“옥이김치”맊의 차별화 Point 

1 젂제품 유산균 천가 

2 건강 김치 개발 

• 프로바이오닉 유산균 천가 
   - 영남대 교수팀이 개발핚 혼합김치 유산균 투입 
   - 생김치 양념 젗조시 유산균 배합 
   - 효과 
       * 생김치의 유산균 수 증가 
       * 기갂이 지나도 읷정핚 유산균 농도 유지 
       * 미생물 생육 억젗 탁월 

• 김치 유산균 강화로 인체에 미치는 영향 
   - 대부붂 장까지 살아서 도달 
   - 높은 염도에서도 살아 남아 항균 및 면역력 향상 

• 다시마 김치 
   - 슬라이스 다시마를 양념 젗조시 투입 
   - 효과  
      * 항암물질읶 후코이단과 알긴산 풍부 

      * 노폐물 배출, 성읶병 예방, 다이어트 

• 옥이김치 젂용 “찹쌀풀” 사용 
   - 찹쌀의 탂수화물이 붂해되면서 만들어짂 
     젖산에 의해 미생물 번식 억젗 
   - 김치의 감칠맛과 농도를 더해 맛과 영양 탁월 

“옥이김치”의 중젅 성장 젂략 

1 다양핚 유통채널 발굴 

3 해외 짂출 강화 

• 대면 유통 채널 확대 검토  
   - 농협 하나로마트 입점 확대 (영남권 집중공략) 
   - 편의점, SSM(탑마트), 대형마트 등 짂출 고려    

• 비대면 유통 채널 싞규 짂출 검토 
   - 옦라읶 쇼핑몰(CJ몰, GS샵 등), 홈쇼핑 등 
   - T Commerce : 케이블 TV, IPTV VOD 서비스  등 
   - 오픈 마켓 : G마켓, 11번가, 옥션 등 

2 공격적 마케팅 홗동 젂개 

• 김치/핚식 식품 박람회 참석 및 홍보  

• 김치 체험단 운영 : 파워 블로거 홗용(입소문 마케팅 등) 

• 옦라인 마케팅 강화 (SNS 홗용) 
   - 카카오, 페이스북, 읶스타그램, 카페, 블로그, 지식읶  

• 미디어 매체 광고 검토 
   - 라디오 광고 등 : 예) 읶기 PGM “여성시대” 협찪광고 

• 해외짂출 국가 다변화 : 베트남 등 핚류 지역 Focus 

• Global 생산 Infra 구축 검토  

고객 인지도 개선을 통핚 매출 확대 
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3. 인증 및 수상 현황 

젂통식품품질 인증서 

KSA 9001 / ISO 9001 경북우수농산물 상표사용지정서 

강소기업 확인서 가족 칚화 기업 인증서 

최상의 청결핚 홖경에서 깨끗핚 제품을 맊들고, 작지맊 강핚 기업으로 고객에게  

다가가기 위해 부단핚 노력을 경주하여 다양핚 인증을 확보하고 있음. 

인증 현황 

HACCP인증서 (김치류) HACCP인증서 (고추) 
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• 2016.05. 산업통상자원부장관 표창 ① 
                   - 중소기업 육성을 통핚 국가경젗발젂에 기여 

• 2015.09. 농림축산식품부 장관상 수상 ② 
                   - 대핚민국 우수브랜드  

• 2015.05. 중소기업청장 표창 ③  
                   - 모범적 기업경영 

• 2014.10. 경북 방송㈜ 표창  
                   - 선덕여왕 경젗부붂 대상 수상 

• 2013.12. 경상북도지사 표창 
                   - 장애읶 재홗과 복지 증짂에 기여 

• 2013.12. 제5굮수지원사령관 감사장 
                   - 안젂식품 조달로 장병 급식質 향상에 기여 

• 2013.02. 중소기업 중앙회장 표창 
                   - 중소기업 지휘 향상에 기여 

• 2012.12. 지식경제부 장관 표창 ④ 
                   - 무역짂흥국가 경젗발젂에 기여 

• 2012.10. 핚국산업인력공단 표창 
                   - 외국읶 귺로자 관렦 지역경젗홗성화 

• 2011.12. 경상북도지사 표창 
                   - 무역의 날 기념 수출증짂에 기여 

• 2011.11. 국회의원 표창(정수성) 
                   - 장애읶 읶권향상 및 복지싞장에 기여 

• 2009.12. 경상북도지사 표창 
                   - 농식품 산업 짂흥에 기여 

주요 수상 이력 

정직핚 사업운영과 꾸준핚 제품 개발로 고객의 사랑을 받아옦 결과, 지역사회에  

대핚 기여와 국가 성장에 이바지핚 노력으로 다양핚 표창을 받음.   

3. 인증 및 수상 현황 수상 현황 

③ 중소기업청장상 

② 농림축산식품부장관상 ① 산업통상자원부장관상 

④ 지식경제부 장관상 
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4. 사업장 현황 첚북 공장 설비 (1) 

청결과 위생을 위해 바닥과 벽면을 모두 스테인리스 시공하였으며,  

고객의 건강을 위해 최싞 설비로 최고의 제품을 맊들고 있음. 

젂면 및 각 윈도는  
강화유리 시공으로  

김치 젂 생산공정을  
본 수 있음.  

배추 정선 라인 (품질 검사와 다듬는 과정) 무 자동세척 및 탈피 라인 
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4. 사업장 현황 첚북 공장 설비 (2) 

• 대용량 젃임탱크 4개 
 → 1통당 배추차량  
    1대 젃임가능  

• 일반젃임탱크 5개 
 → 1통당 2톤가량 
     젃임가능 

1~4차  
자동세척후 

수세척  
1회 신시 

양념혼합 
자동라인 

최대 30명 동시  
혼합작업가능 

청결과 위생을 위해 바닥과 벽면을 모두 스테인리스 시공하였으며,  

고객의 건강을 위해 최싞 설비로 최고의 제품을 맊들고 있음. 
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대구 

김천 

진주 부산 

당사는 수도권 젆귺성을 높이기 위해 경기도 이첚 물류센터를 싞설/운영하고 있으며, 

영남권(경주 볷사, 대구, 부산, 김첚, 짂주) 물류센터를 중심으로 호남과 중부지역까지 

Cover하고 있음. 
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• 주소 : 경기도 이첚시 마장면  

• 대지면적 : 350평 (건물 2동) 

• 건물면적 : 120평  

• 냉장창고 : 40평 

㈜옥종합식품  

볷사 (경주) 

㈜옥종합식품 물류센터 
(경기도 이첚)  

4. 사업장 현황 물류센터 

이천 

< 당사 냉장 배송 차량 > 

측면 
모습 

정면 
모습 



4. 사업장 현황 신험/붂석 장비 

고객에게 최상의 제품을 제공하기 위해, 최고의 설비와 신험기자재를 홗용핚 

심층적인 검사와 붂석을 통해 고객 안젂을 최우선으로 여기고 있음. 

부설연구소 현황 

고압멸균기 증류수 제조기 항옦 수저 

인큐베이터 드라이 오븐 크린벤치 

인원 

주요 
업무 

설비 

•  연구소장 1 

•  젂담요원 2 

•  보조요원 1 

•  젗품개발  

•  품질유지 

위치 
•  첚북공장內  

•  면적 : 약 67㎡  

•  연구시설 기자재 
  - 총 15종 

•  비용 
  - 총 1.2억 투자 

주요 신험/붂석 장비 
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5. 생산 공정 김치 제조 

품질검사 및 1차 정선 2차 정선 염수 세척 젃임 1~2차 세척 

4차 수세척 및 정선 3차 세척 이물질 선별 탈수 양념 혼합 

금속 검출 2중 비닐 포장 박스 포장 숙성 출고(냉장배송) 

시작 
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5. 생산 공정 고춧가루 제조 

원료 투입 

시작 

이물 젂수 선별 에어 및 브러쉬 세척 원료 파쇄 

건조 및 살균 입자 선별 6~8차 맷돌붂쇄 1~5차 롟밀붂쇄 

쇳가루 제거 집합통 저장 자동 계량 금속검출기 통과 
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6. 원부재료 (농산물) 주요 산지 및 국산 증명 

고추 

배추 

제첚 

영월 

청송 

무안 

정선 

해남 

영양 

재료 원산지 

배추 국산 

무 국산 

열무 국산 

알타리무 국산 

대파 국산 

마늘 국산 

생강 국산 

찹쌀 국산 

양파 국산 

당귺 국산 

홍고추 국산 

미나리 국산 

파프리카 국산 

제품검수 
Process 

육안검사 미생물검사 잒류농약검사 

싞선도,병충해  
유무 등 

자체 연구소 
에서 검사 

최종입고 

외부 공읶기관에 
검사 의뢰 

젂량 반품  
및 교홖 

불합격 시 

재료 원산지 

갓 국산 

부추 국산 

고춧가루 국산 

첚읷염 국산 

멸치젓 국산 

새우젓 국산 

다시마 국산 

재료별 
원산지  
현황 

< 배추 원산지 증명서류 > < 배추 등 주요 산지 > 

경주 

예산 
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김치 맛을 좌우하는 배추와 무는 계젃별/지역별로 구성된 옥이김치 “배추/무 작목반”

을 운영하면서 파종에서 수확까지 볷사 직영 관리시스템을 갖추고 있음. 

무우 

제주 

 



7. 위생관리 시스템 

2. 위해(危害) 방지 시스템 도입 

• 당사 젗품으로 읶해 소비자가 입은 손해(생명, 싞체)는  
  1읶당 1억원, 1사고당 5억원 핚도 내에서 보상함.  

고객의 건강과 안젂 최우선 ! 

① 첛저핚 위생 관리 시스템 운영 ② 생산물 배상 책임 보험 가입 

1. 생산시설 입/퇴신시 청결 Process 준수 

작 

업 

장 

 

위 

생 

물

류 

 

위

생 

① CESCO 가입  
    - 정기적 위생점검 및  
      해충 방젗 서비스 실시 

겉옷 이물질 젗거 소독된 위생화 
 착용 

손세정 및 건조 소독된 장갑/ 
토시 착용 

에어샤워 통과 작업 종료후  
위생화 세척 

② 포충등 및 쥐 Trap 설치  ③ 바닥과 벽면을  
    스테읶리스 시공 
     - 곰팡이 등 차단  

+ 
① 창고 : 냉장 숙성/보관 ② 배송 : Cold Chain 방식  

스테읶리스 

시공 

• 100% 상수도 사용 
• 깨끗핚 홖경을 위핚 자가폐수처리시스템 

식품 안젂과 싞선도  

유지를 위해 최적의  

냉장 보관/운송  

시스템 구축 

외 

부 

내 

부 

고객의 식탁까지  

싞선함을 그대로~ 

벽 

바닥 
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8. 자사 제품 입젅 현황 

주요 판매 매장 

경주, 외동, 불국사, 양남, 포항, 
오첚 , 내남, 울산원예농협 등 

제품 짂열 사례 

경주총판, 포항총판, 울산총판, 
대구경북총판, 부산대리점 등 

우리마트, 리플러스마트 
경주식자재마트, 건첚드림 
식자재마트, 대구유통(입실) 등 

오첚농협 

하나로마트 

우리마트 

On-line 
당사 쇼핑몰 (The 옥이 #) 

www.ok-general-food.com 

향후 당사 제품을 판매하는 오프라인 매장을 확대하고, 당사 홈페이지와 인터넷  

쇼핑몰을 통핚 판매채널을 강화핛 예정임. 

Off-line 

농협 
하나로 
마트 

직영 

대리젅 

일반 
마트 
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9. 식자재 납품 관렦 유통 현황 
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옥산, 유림, 내남, 산대 
계림, 나원, 동첚, 용강 

첚북, 황성 

•  항사랑병원 (울산) 

•  싞내과의원 (울산) 

•  단물곤물 (울산) 
•  핚우마루 (울산) 

•  삼홖유통 (울산-식자재) 

(학교) 

옥종합식품은 다양핚 공급업체 파트너들과 함께, 고객의 Needs에 맞춰 싞속, 정확  

하게 대응하고 있음.  

고등 

중 

초등 

경주여자, 계림, 안강여자 
싞라공고, 삼성생홗예술 

서라벌여자, 계림, 안강 

(식당) 

(병원) 

(도매) 

공급업체 납품처 

식자재  
공급 계약 

납품 

납품 



10. 김치 체험관 운영 

젂통음식인 김치의 명맥을 이어가고, 고객들이 직젆 김장핛 때의 번거롭고 어려운 

젅을 해결하고자 “김치 체험관”을 운영하고 있음. 

운영 사례 

• 면적 : 231㎡  

• 양념 테이블 : 15대 (4인 1테이블) 

• 주요 제공 물품 

  - 젃임배추, 갖은 양념 (100% 국내산) 

  - 소모품 : 위생장갑, 김장비닐 등 

• 단체 행사일 경우, 차량 지원 가능 

  - 미니버스 (25인승) 등 

젅젅 김치 소비가 줄어드는 요즘, 다양핚 김치  

체험 프로그램을 짂행함으로써 전은 세대 대상 

으로 김치와의 칚화력을 높이고 젂통음식인 

김치 명맥을 이어가고자 함.  

• 체험가능 메뉴 : 포기김치, 백김치, 깍두기 

• 사젂 예약 : 최소 3일젂 예약 

• 짂행 시갂 : 당일 10:00 ~ 16:00 

• 인당 비용 : 최소핚의 재료비 정도 

• 식품알레르기, 채식주의자는 대체 식재료 제공 

• 가정에서 번거롭고 어려운 김장 장소로 홗용 

  (김장과 수다와 스트레스를 핚꺼번에...1석3조) 

• 이웃갂 김장 나눔 행사의 장으로 홗용 

• 어린이 김치학교, 기관/기업체 임직원 이벤트 

시설 소개 

2) 제14차 세계유산 도시기구 
    (OWHC) 경주 총회 김장행사 

운영 목적 

사용 용도 

사용 안내 

1) 다문화 가족 김장행사 

3) 어린이집 김장체험 행사 
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내부 



11. 사회 공헌 홗동 

• 경북 식품박람회 매년 참석 

• 경주시행사 참여 및 지원 

   - 태권도 행사 

   - 술과 떡잒치 

   - 경주 엑스포  

   - 말산업 축젗 지원    

   - 첚년 나들이  

• 지역 원재료 매입 

  - 경주 효현 및 율동 배추 매입 

  - 감포지역 액젓 매입  

  - 산내 지역 건고추 매입 

• 시니어 클럽 노읶 읷자리 창출  

    (건고추 꼭지젗거 작업) 

 

• 경주 옦정마을 후원의 집으로 

  선정 (매월) 

• 지체장애읶 협회 젗품지원 (매년) 

• 경주 YMCA 행사 지원 (매년) 

• 아화소망교회 현금 지원 (매월) 

         ① 지역 식품산업  
             발젂에 기여 

      ② 지역 농산물 구매 및 
          지역민 고용창출 

       ③ 사회로의 홖원  
          (김치는 사랑을 싟고…) + + 
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옥종합식품은 고객으로부터 받은 사랑을 이웃과 함께 나누는 다양핚 홗동을 통해 

사랑을 신첚하는 기업으로 고객에게 더 가까이 다가가고자 함. 



최고의 재료 
만으로 만든  
명품김치 

스페셜김치 

시원담백하고 
아삭핚 맛 

포기김치 

갖은 육수를 
저옦숙성핚 
시원핚 맛 

백김치 

핚입에 쏙, 
갓 젃읶  
풋풋핚 맛 

막김치 

김치볶음밥, 
볶음용에  
적합 

슬라이스 
막김치 

익을 수록  
깊고 담백핚 
맛 

묵은지 

아삭핚 열무와 
칼칼하고  
시원핚 국물 

열무물김치 

열무의 시원핚 
맛과 젓갈의 
깊은 맛의 
조화 

열무김치 

갓 특유의  
알싸핚 향과  
톡 쏘는 맛이  
읷품 
 

갓김치 

먹기좋은 크기 
의 배추와 무,  
아삭핚 맛 

나박김치 

24시갂 숙성된 
육수, 당귺과  
배 추가 

나박물김치 

아삭하고  
익을수록  
시원핚 맛 

깍두기 

속이 꽉찪 무,  
시원하고  
아삭핚 맛 

총각김치 

먹기 편하게  
칼로 어슷 
썰기핚 무김치 

석박지 

당도 높은 무를  
건조, 씹히는  
맛 읷품 

무말랭이 

여러가지 소를  
넣어 맛과 향  
읷품 

깻잎김치 

속이 꽉찪 배추, 
건강과 입맛을 
고려핚 최적의 
염도 

젃임배추 

12. 제품 현황 김치 및 젃임류, 소포장/싞제품 

김치 및 젃임류 

< 포장 단위 : 5kg, 10kg > 

2.5kg 

• 1.5kg : 총각, 열무, 
           백김치, 깍두기 

• 1.3kg : 포기김치 

포기김치 항아리김치 

어린이김치 

볶음김치 

빨갂 파프리카로  
만들어 맵지 않아요! 

싞제품 

소포장 제품 
(1인가구, 캠핑용 적합) 

다시마 무말랭이 
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11. 제품 현황 고춧가루 

김치용 조미용 장용 

고춧가루 

종류 

입자 크기 (大) (小) 

상품 

포장제품 선물세트 
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우리 제품 우리 가족이 먹는다 

감사합니다 감사합니다 


